Anmatbl (7273)495-231
AHrapck (3955)60-70-56
ApxaHrenbck (8182)63-90-72
AcTpaxaHb (8512)99-46-04
BapHayn (3852)73-04-60
Benropop (4722)40-23-64
BnaroBeweHck (4162)22-76-07
BpsHck  (4832)59-03-52
BnaameocTtok (423)249-28-31
BnapukaBkas (8672)28-90-48
Bnagmmup (4922) 49-43-18
Bonrorpap (844)278-03-48
Bonorpa (8172)26-41-59
BopoHex (473)204-51-73
EkaTepuHOypr (343)384-55-89

WxeBck (3412)26-03-58
WBaHoBO (4932)77-34-06
WUpkyTck (395)279-98-46
KasaHb (843)206-01-48
Kanuuuurpan (4012)72-03-81
Kanyra (4842)92-23-67
KemepoBo (3842)65-04-62
KupoB (8332)68-02-04
KonomHa (4966)23-41-49
KocTtpoma (4942)77-07-48
KpacHopap (861)203-40-90
KpacHosipck (391)204-63-61
Kypck (4712)77-13-04
KypraH (3522)50-90-47
Nuneuk (4742)52-20-81

Kuprusuna (996)312-96-26-47

https:/iprismafood.nt-rt.ru || pdd@nt-rt.ru

MaruuToropck (3519)55-03-13
MockBa (495)268-04-70
MypmaHck (8152)59-64-93
Ha6epexHble YenHbl (8552)20-53-41
HwuxHuit Hosropopa (831)429-08-12
HoBoky3HeuUk (3843)20-46-81
Hosbpbek (3496)41-32-12
HoBocubupck (383)227-86-73
Hosbpbck (3496)41-32-12

OMck (3812)21-46-40

Open (4862)44-53-42

OpeHbypr (3532)37-68-04

Mensa (8412)22-31-16
MeTpo3aBoAack (8142)55-98-37
MckoB (8112)59-10-37

Poccus (495)268-04-70

Mepmb  (342)205-81-47
PocToB-Ha-[loHy (863)308-18-15
PsasaHb (4912)46-61-64
Camapa (846)206-03-16
CapaHck (8342)22-96-24
CaHkT-lNMeTepbypr (812)309-46-40
CapatoB (845)249-38-78
CeBactononb (8692)22-31-93
Cumdepononb (3652)67-13-56
CmoneHck (4812)29-41-54
Coum (862)225-72-31
CraBpononb (8652)20-65-13
CbIKTbIBKap (8212)25-95-17
CypryT (3462)77-98-35
Tam6oB (4752)50-40-97

KasaxcraHn (772)734-952-31

AnekTpuyeckue neum cepumn HIDEO

Teepb (4822)63-31-35
TonbATK (8482)63-91-07
Tomck (3822)98-41-53
Tyna (4872)33-79-87
TromeHb (3452)66-21-18
YnaH-Yna (3012)59-97-51
YnbAHOBCK (8422)24-23-59
Yepa (347)229-48-12
XabapoBck (4212)92-98-04
Yeb6okcapbl (8352)28-53-07
YenabuHck (351)202-03-61
Yepenosey, (8202)49-02-64
Yura (3022)38-34-83
AxyTek (4112)23-90-97
flpocnaBnb (4852)69-52-93

Maximum internal
visibility thanks
to the large window

Massima visibilita interna
grazie alla finestra di ampia
dimensione

Innovative and compact
« | design: save space in
your work environment

Design innovativo
e compatto: pill spazio
nell’ambiente di lavoro

Innovatives und kompaktes
Design: mehr Platz
in der Arbeitsumgebung

Design innovant et compact :
plus de place dans le lieu
de travail

Disefio innovador
y compacto: mas espacio
en el lugar de trabajo

VIHHOBALWOHHBII 11 KOMNAKTHbI
V3aH: 3KOHOMbTE MECTO
Ha KyXHe

Maximale Sicht in
den Innenraum dank
des groBen Fensters

Visibilité interne optimale
gréce a la grande fenétre

Méxima visibilidad interna
gracias a la amplia ventana

MakcimanbHbii BHyTPEHHHI
0630p 6narofaps 6obLLOMY
OKHY

Two thermostats for
calibrating top and bottom
operating temperatures
separately

Due termostati per calibrare
separatamente le temperature
di esercizio di cielo e platea

Zwei Thermostate zur
separaten Kalibrierung
der Betriebstemperaturen

von oben und unten

Deux thermostat pour
réglerséparément
les températures

The body and front of
X the oven are made of
><>( high quality stainless
steel to ensure maximum
resistance and long life

Il corpo e il frontale del forno
S0No in acciaio inox

di alta qualita per assicurare
massima resistenza e una
lunga durata

Das Gehduse und die
Vorderseite des Ofens sind
aus hochwertigem Edelstahl
gefertigt, um maximale
Widerstandsfahigkeit

und lange Lebensdauer zu
gewdhrleisten

Le corps et la fagade du four

sont en acier inoxydable de
haute qualité afin d’assurer
une résistance maximale et

El cuerpo y la parte frontal
del horno son de acero
inoxidable de alta calidad
para asegurar la maxima
resistencia y una larga
duracion

Kopnyc v nepegHsis Yacts
1YW M3rOTOBNEHSI 113
BbICOKOKA4ECTBEHHOM
HEPXABEIOLLEN CTanm, YTo
00ECTE MBAET MAKCHMANBHYIO

IDEAL FOR BARS

AND RESTAURANTS
IDEALE PER BAR
E RISTORANTI

Hideo is ideal for Bars and Restaurants that require

an advanced easy to use product with a contemporary
look. Hideo ensures fast and precise cooking without
taking up too much space in the work environment.
Advanced, performing and made with the best
components, Hideo oven offers innovative, compact
and highly elegant design.

Hideo ¢ I'ideale per i Bar e Ristoranti che richiedono

un prodotto evoluto, dall’estetica contemporanea, di facile
utilizzo e in grado di garantire cotture rapide e precise senza
occupare troppo spazio nell’ambiente di lavoro. Evoluto,
performante e realizzato con la migliore componentistica,

il forno Hideo offre grande soddisfazione a partire dal

suo design innovativo, compatto e di grande eleganza.

une longue durée MPOYHOCTb 1 AT CPOK

CnyxObl

Hideo ist ideal fUr Bars und Restaurants, die ein
fortschrittliches Produkt mit zeitgeméBer Asthetik bendtigen,
das einfach zu bedienen ist und ein schnelle und

préazise Backzeiten garantiert, ohne zu viel Platz in der
Arbeitsumgebung einzunehmen. Der fortschrittliche,
leistungsstarke und aus den besten Komponenten
hergestellte Hideo Backofen Uberzeugt durch sein
innovatives, kompaktes und sehr elegantes Design.

Hideo est la solution idéale pour les bars et restaurants

qui exigent un produit avanceé, a I'esthétique contemporaine,
facile a utiliser et en mesure de garantir des cuissons rapides
et précises sans prendre trop de place dans le lieu de travalil.
Evolug, performant et réalisé avec les meilleurs composants,
le four Hideo offre une grande satisfaction, a commencer
par son design innovant, compact et extrémement élégant.

de fonctionnement
de la volte et de la sole

Dos termostatos para calibrar
por separado las temperaturas
de funcionamiento de la parte
superior y de la base

[lsa TepmocTata s
PadLeNbHON KaBpOBKY
paboyeit Temneparyps!

B BEPXHEN U HVDKHeN 4acTn

Hideo es ideal para bares y restaurantes que necesitan
un producto moderno con una estética contemporanea,
facil de usar y que pueda garantizar una rapida y precisa
coccion de los alimentos, sin ocupar demasiado espacio.
Moderno, con altas prestaciones y fabricado con los
mejores componentes, el horno Hideo ofrece un alto nivel
de satisfaccion empezando por su disefio innovador,
compacto y sumamente elegante.

Hideo naeanbHo nogxoauT Ans 6apoB 1 PECTOPaHOB, KOTOPLIM
TpebyeTcs COBPEMEHHbI MPOOYKT C YbTPaMOAHOW SCTETUKOM,
MPOCTOW B UCTONB30BAHWN 1 FaPaHTURYHOLLINIA ObICTPOE

1 TOYHOE BPEMSI BbIMEYKN, HE 3aHVMas CIIMLLIKOM MHOMO MecTa
Ha KyXHe. YCOBEepLLEHCTBOBaHHaS!, MOLLIHast 1 3roTOB/IEHHas
3 NyHLLMX KOMIMOHEHTOB Nevb Hideo BnevaTnseT cBoum
VNHHOBALIOHHbIM, KOMMAKTHBIM 1 O4eHb S/1eraHTHbIM OV3aiHOM.
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Working temperature Température opérationnelle

up to 320 degrees jusqu'a 320 degrés

Temperatura di esercizio Temperatura operacional

fino a 320 gradi hasta 320 grados

Betriebstemperatur bis Paboyas Temnepatypa

zu 320 Grad 10 320 rpapycos MECHANICAL HIDEO 1/40 HIDEO 2/40

MECCANICO

@ CHAMBERS
CAMERE

PIZZE n°
PIZZE

= WORKING TEMPERATURE °C 50 - 320 50 - 320
= TEMPERATURA D’ESERCIZIO
g POWER | POTENZA kW 1,6 3,2
TOP w 800x1 800x2
BOTTOM w 800x1 800x2
_J
POWER SUPPLY volt 230 230
ALIMENTAZIONE
ELECTRICAL ABSORPTION SINGLE PHASE Amp x 7,0 13,9
ASSORBIMENTO MONOFASE phase
ELECTRICAL ABSORPTION THREE PHASE Amp x - -
ASSORBIMENTO TRIFASE phase
N\ . .
. INTERNAL DIMENSIONS W e
Refractory stone hob Plaque de cuisson Rock wool insulation Isolation en laine . DIMENSIONI INTERNE @ " 41,0 41,0
en pierre réfractaire @ de roche évaporée . @ D 36,0 36,0
Piano di cottura == | Isolamento in lana H 9.0 9.0
in pietra refrattaria Superficie de coccion di roccia evaporata Aislamiento en lana @ ’ ’
de piedra refractaria de roca evaporada
Backfléche aus Isolierung aus verdampfter w
feuerfestem Stein Iop 13 OrHeyMopHOro KamHs! Mineralwolle /1307915 M3 KaMeHHOI BaTb Eﬂgﬁgéh%@#ggﬁgms @ em 59,5 59,5
o 50,0 50,0
ks 28,5 46,5

PACKING DIMENSIONS

W
DIMENSION! IMBALLO W em 67,0 67,0

k 60,0 60,0
" 34,0 51,0

The oven features excellent equipment: double thermostat,
refractory stone hob, standard thermometer, large window.

GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 32,0 44,0

REFRACTORY STONE HOB . .
PIANO DI COTTURA IN PIETRA REFRATTARIA

€2  NET WEIGHT | PESO NETTO kg 30,0 38,0

Il forno ha dotazioni d’eccellenza: doppio termostato, piano cottura
in pietra refrattaria, termometro di serie, finestra di ampia dimensione.

® As standard | Di serie o Optional | Optional

Der Ofen ist hervorragend ausgestattet: doppelter Thermostat, Backflache
aus feuerfestem Stein, serienmaBiges Thermometer, groBes Sichtfenster.

Le four est doté d’un équipement d’excellence : double thermostat, plaque
de cuisson en pierre réfractaire, thermometre de série et grande fenétre. SlZE COMPAF“SON
CONFRONTO DIMENSIONI

El'horno lleva un equipamiento de alto nivel: doble termostato,

superficie de coccion de piedra refractaria, termémetro de serie, ventana (TABLE TABLE
de inspeccion muy amplia. EANCO EANCO
HIDEO 1/40 HIDEO 2/40
[Meyb OT/IMYHO CKOMMNEKTOBaHa: ABOMHON TepMoCTaT, h127.5 h1455
nop, U3 OrHEYNMOPHOrO KaMHsl, TEPMOMETP, BO/bLLIOE 0630PHOE OKHO.
Anmatbl (7273)495-231 WxeBck (3412)26-03-58 Marnutoropck (3519)55-03-13 Mepmb (342)205-81-47 TBepb (4822)63-31-35
= 5 AHrapck (3955)60-70-56 MBaHoBo (4932)77-34-06 MockBa (495)268-04-70 PocTtoB-Ha-[loHy (863)308-18-15 TonbaTk (8482)63-91-07
8 =K ApxaHrenbck (8182)63-90-72 WUpkyTck (395)279-98-46 MypmaHck (8152)59-64-93 Pasanb (4912)46-61-64 Tomck (3822)98-41-53
‘ éR’J [ 19 AcTpaxaHb (8512)99-46-04 KasaHb (843)206-01-48 HabGepexHble YenHbl (8552)20-53-41 Camapa (846)206-03-16 Tyna (4872)33-79-87

BapHayn (3852)73-04-60
Benropon (4722)40-23-64
BnaroBeleHck (4162)22-76-07
BpsHCK (4832)59-03-52
BnapuBocTok (423)249-28-31
BnapukaBka3s (8672)28-90-48
Bnagumump (4922) 49-43-18
Bonrorpap (844)278-03-48
Bonorga (8172)26-41-59
BopoHex (473)204-51-73
EkaTepuHbypr (343)384-55-89

Kanununrpap (4012)72-03-81
Kanyra (4842)92-23-67
KemepoBo (3842)65-04-62
Kupos (8332)68-02-04
KonomHa (4966)23-41-49
Koctpoma (4942)77-07-48
KpacHopap (861)203-40-90
KpacHosipck (391)204-63-61
Kypek (4712)77-13-04
Kypran (3522)50-90-47
INuneuk (4742)52-20-81

Kuprusua (996)312-96-26-47

https:/iprismafood.nt-rt.ru || pdd@nt-rt.ru

HwxHuin HoBropog (831)429-08-12
HoBoky3Heuk (3843)20-46-81
Honbpbck (3496)41-32-12
HoBocubupck (383)227-86-73
Hos6pbck (3496)41-32-12
Omck (3812)21-46-40

Open (4862)44-53-42
OpeH6ypr (3532)37-68-04
MeHsa (8412)22-31-16
MeTpo3aBoack (8142)55-98-37
MckoB (8112)59-10-37

Poccus (495)268-04-70

CapaHck (8342)22-96-24
CaHkT-lMeTepbypr (812)309-46-40
CapatoB (845)249-38-78
CeBactononb (8692)22-31-93
Cumdpepononb (3652)67-13-56
CmoneHck (4812)29-41-54
Coum (862)225-72-31
CraBpononb (8652)20-65-13
CbIKTbIBKap (8212)25-95-17
CypryT (3462)77-98-35
Tamb6oB (4752)50-40-97

Kasaxcran (772)734-952-31

TomeHb (3452)66-21-18
Ynan-Yps (3012)59-97-51
YnbsiHOBCK (8422)24-23-59
Ydba (347)229-48-12
Xa6apoBck (4212)92-98-04
Yebokcapsl (8352)28-53-07
YenabuHck (351)202-03-61
YepenoBel (8202)49-02-64
Ywura (3022)38-34-83
AkyTek (4112)23-90-97
Apocnaenb (4852)69-52-93
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